
Não aceitamos cheques.

 Rodízio Prime
Entradas Quentes
Guioza (pastel recheado com carne bovina com legumes e temperos especiais)
Mushiaki (cubos de peixe com legumes, tempero especial servido no papel alumínio) 
Harumaki (bolinho primavera de frango com catupiry ou presunto e queijo ou queijo) 
Lula (na manteiga ou dorê)
Lula recheada com Shimeji
Missoshiro (sopa de soja com macarrão somen)
Yakissoba (frango, carne, misto ou vegetariano)
Camarão (camarão empanado e frito na farinha panco ou na manteiga)
Fish Katsu (isca de peixe, emapanado, com molho tonkatsu)
Chicken Katsu (isca de frango, emapanado, com molho tonkatsu)
Tempurá de Legumes (legumes empanados e frito em farinha pankô)
Teppan de Salmão e Saint Peter  (grelhados na manteiga)
Shimeji (cogumelos pequenos, puxado na manteiga ou shoyu)

Entradas Frias
Cevice (saint peter marinada com tempero especial no limão)
Carpaccio de Salmão (fatias finas de salmão com tempero especial)
Carpaccio de Salmão Especial
 (fatias finas de salmão com rúcula, mix de pimentas, cebolinha e tempero especial)

Temakis
Kani, Pepino, Skin, Skin Epecial, Califórnia, Atum, Salmão 
simples, Salmão batido com cream cheese ou maionese, 
Cevice de Saint Peter

Sushis Variados (podendo ser SEM arroz)
Niguiri: Salmão, Saint Peter, Saint Peter com Limão, Skin, Skin Limão, Kani, 
Salmão flambado com cream cheese.
Hossomaki: Salmão, Pepino, Kani e Atum.
Uramaki: Salmão, Califórnia, Skin, Shake Negui, Tomate Seco, Shimeji, Atum.
Especiais: Joy (salmão especial), Acelgamaki, Hot Roll, Joy Shimeji, Joy 
Saint Peter, Joy Framboesa, Gunka Roll, Free Cheese, Salmão Flambado com 
Kani Kama, Joy Alho Poró, Joy Crispy de Couve, Joy Maravilha e Joy de Kani Flambado

Sashimis
Salmão, Atum, Saint Peter, Polvo, Kani Kama

Sobremesas 
Harumaki de morango com chocolate ou sushi de goiabada 
ou ou sushi hot banana 

Desperdício

Carpaccio de Salmão com Azeite Trufado
  (fatias finas de salmão com azeite trufado e limão siciliano

É considerado disperdício a sobra de sushis, temakis 
e sashimis pedidos a mais para o garçom.   
É considerado disperdício a sobra do arroz do niguiri.
Custo Sashimi R$ 7,00, Sushi R$ 7,00 unidade, Temaki R$ 19,00 
Arroz do niguiri R$ 3,00 unidade



Não aceitamos cheques.

 Rodízio Salmão
Entradas Quentes
Guioza (pastel recheado com carne bovina com legumes e temperos especiais)
Mushiaki (cubos de peixe com legumes, tempero especial servido no papel alumínio) 
Harumaki (bolinho primavera de frango com catupiry ou presunto e queijo ou queijo) 
Missoshiro (sopa de soja com macarrão somen)
Yakissoba (frango, carne, misto ou vegetariano)
Fish Katsu (isca de peixe, emapanado, com molho tonkatsu)
Chicken Katsu (isca de frango, emapanado, com molho tonkatsu)
Tempurá de Legumes (legumes empanados e frito em farinha pankô)
Teppan de Salmão e Saint Peter  (grelhados na manteiga)
Shimeji (cogumelos pequenos, puxado na manteiga ou shoyu)

Entradas Frias
Cevice (saint peter marinada com tempero especial no limão)
Carpaccio de Salmão

Temakis
Kani, Pepino, Skin, Skin Epecial, Califórnia, Salmão simples 
Salmão batido com cream cheese ou maionese, 
Cevice de Saint Peter

Sushis Variados
Niguiri: Salmão, Saint Peter, Saint Peter com Limão, Skin, Skin Limão, Kani, 
Salmão flambado com cream cheese.

Hossomaki: Salmão, Pepino e Kani.
Uramaki: Salmão, Califórnia, Skin, Shake Negui, Tomate Seco e Shimeji.
Especiais: Joy (salmão especial), Acelgamaki, Hot Roll, Joy Shimeji, Joy 
Saint Peter, Joy Framboesa, Gunka Roll, Free Cheese, Salmão Flambado com 
Kani Kama, Joy Alho Poró, Joy Crispy de Couve e Joy de Kani Flambado

Sashimis
Salmão, Saint Peter, Kani Kama

Sobremesas 

Desperdício
É considerado disperdício a sobra de sushis, temakis 
e sashimis pedidos a mais para o garçom.   
É considerado disperdício a sobra do arroz do niguiri.
Custo Sashimi R$ 7,00, Sushi R$ 7,00 unidade, Temaki R$ 19,00 
Arroz do niguiri R$ 3,00 unidade

Carpaccio de Salmão Especial
 (fatias finas de salmão com rúcula, mix de pimentas, cebolinha e tempero especial)

Carpaccio de Salmão com Azeite Trufado
  (fatias finas de salmão com azeite trufado e limão siciliano

 (fatias finas de salmão com tempero especial)

Harumaki de morango com chocolate ou sushi de goiabada 
ou ou sushi hot banana 


